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Herzlich Willkommen im neuen Sommerhaus!



Un s e r e  G e s c h i c h t e

Im September 2018 gründete Stephan Werthmüller, Bäcker, Confiseur und Konditor, das Café
Chez Anja in Utzenstorf. Mit der hauseigenen Backstube war dies die optimale Gelegenheit, die
hausgemachten Köstlichkeiten an viele neugierige Gäste zu bringen. Namensgeberin ist
Stephan’s Tochter Anja, die 23-jährige BWL Studentin. Als Brunch-Liebhaberin war es für Anja
von Beginn an ganz klar, etwas Einzigartiges zum Frühstück anzubieten.

Dank vieler Reisen, Leidenschaft und Kreativität zaubert Anja durch das ganze Jahr viele neue
Brunch Menus. Ihr ist vor allem, neben der Qualität und Handarbeit, das Anrichten der
Zutaten sehr wichtig.
 
«Das Auge isst schliesslich mit und wir wollen den Gästen ein Erlebnis bieten».

Ab Frühling 2024 wurde der Gasthof Sommerhaus unter neuem Namen „Sommerhaus Chez
Anja“ und mit ergänztem Konzept wiedereröffnet. Das Chez Anja Team freut sich auf die neue
Herausforderung.
Das Sommerhaus Chez Anja wird von Stephan Werthmüller, Inhaber und Gründer, geführt.
Unterstützt wird er von Daniel Krohn, Küchen- und Produktionschef und Jörg Schlegel, Chef de
Service.

Vom Leuenbad zum beliebten Treffpunkt! In seinen Ursprüngen als Bad, bekannt als
«Leuenbad», wurde das Sommerhaus vom Metzger Melchior Stähli gegründet. Nach
verschiedenen Besitzerwechseln und finanziellen Herausforderungen erwarb die Stadt das
Anwesen 1775. Von einem Bad entwickelte sich das Sommerhaus über die Jahre zum
gesellschaftlichen Treffpunkt mit gutem Essen, Kegelspiel und Tanzveranstaltungen. Jeremias
Gotthelf beschrieb es 1849 als lebendigen Ort mit regem Leben. Die Zeiten änderten sich, und
das ehemalige Bad wurde zum beliebten Gasthof und Ausflugsziel der Region. Zahlreiche
Sanierungen und Umbauten im Laufe der Jahrhunderte prägen das heutige Sommerhaus, das
mit seiner reichen Geschichte und modernen Annehmlichkeiten glänzt. 

Wir möchten jedem Gast ein einzigartiges kulinarisches Erlebnis bieten. Dies erreichen wir,
indem wir hochwertige, handgemachte Produkte aus regionalen und frischen Zutaten anbieten.
Gleichzeitig legen wir grossen Wert auf Nachhaltigkeit und Gastfreundschaft. Willkommen im
Sommerhaus von Chez Anja, wo Qualität, Handarbeit und Innovation den Ton angeben.

 Herzlich Willkommen im Sommerparadies es freut sich Stephan Werthmüller, Daniel Krohn &
Jörg Schlegel sowie das ganze Sommerhaus Team

C H E Z  A N J A

S O M M E R H A U S



V o r s p e i s e n
T A G E S S U P P E

mit Flädli   

ABENDKARTE

C H F  

R I N D S K R A F T B R Ü H E C H F

mit Gemüsewürfel
C H E Z  A N J A  W Y S Ü P P L I

6 . 5 0

9 . 5 0

C H F 1 2 . 5 0

mit Kokosmilch
V E G A N E  G E M Ü S E S U P P E  C H F 1 4 . 0 0

K L E I N E R  G R Ü N E R  S A L A T C H F 7 . 5 0

K L E I N E R  G E M I S C H T E R  S A L A T C H F 9 . 5 0

mit Burrata und Basilikum Pesto
B U N T E R  T O M A T E N S A L A T  C H F 1 6 . 5 0

zu allen Salaten servieren wir wahlweise unser Haus- oder Balsamico
Dressing und frisches Brot aus unserer eigenen Backstube  

mit Rucola Pesto und feinem Blattsalat
V E G A N E S  R A N D E N  C A R P A C C I O  C H F 1 6 . 5 0

mit Rucola Pesto und feinem Blattsalat,
zusätzlich mit paniertem Ziegenkäse

V E G A N E S  R A N D E N  C A R P A C C I O  C H F 2 4 . 5 0

mit gebeiztem Eigelb, Rindsfilet (70g) von Hand geschnitten, 
serviert auf geröstetem Brioche fein garniert 

R I N D S T A T A R  ( 7 0 G )  -  S M Ö R R E B R Ö D C H F 2 4 . 0 0

mit gebeiztem Eigelb, Rindsfilet (140g) von Hand geschnitten, 
serviert auf geröstetem Brioche fein garniert 

R I N D S T A T A R  ( 1 4 0 G )  -  S M Ö R R E B R Ö D C H F 3 8 . 0 0

auf einem Beet aus Avocadomousse,
mit eingelegter Gurke an feinem Blattsalat 

N O R W E G I S C H E R  R Ä U C H E R L A C H S  C H F 2 8 . 0 0



H a u p t g a n g  -  F l e i s c h
R A H M S C H N I T Z E L  V O M  S C H W E I N  

mit Hamme und Bergkäse gefüllt

C H F  

C O R D O N  B L E U  V O M  S C H W E I N C H F

vom Kalb mit Preiselbeeren  
O R I G I N A L  W I E N E R  S C H N I T Z E L  

2 8 . 0 0

4 3 . 0 0

C H F 4 8 . 0 0

mit feiner Rösti
Z Ü R I C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S  C H F 4 8 . 0 0

mit eingelegter Birne und Preiselbeeren

mit frischen Paprika, Champignons, Zwiebeln,
Gewürzgurken, an einer feinen Rahmsosse mit Rahmtupf

R I N D S F I L E T  S T R O G A N O F F  C H F 5 2 . 0 0

nach Ihrem Wunsch (bleu, saignant, á point, bien cuit) gebraten 
an hausgemachter Kräuterbutter und frischem Marktgemüse

R I N D S - E N T R E C Ô T E

C H F 5 0 . 0 01 5 0 G

C H F 6 5 . 0 02 5 0 G

nach Ihrem Wunsch (bleu, saignant, á point, bien cuit) gebraten 
an hausgemachter Kräuterbutter und frischem Marktgemüse

R I N D S F I L E T  

C H F 5 5 . 0 01 5 0 G

C H F 7 0 . 0 02 5 0 G

am Tisch tranchiert, mit Sauce Béarnaise, hausgemachter Kräuterbutter, 
frischem Marktgemüse und Pilzen ca. 450g

Wir bitten um 40 Minuten Vorbereitungszeit zum Servieren dieses Gerichtes.
Geniessen Sie doch derweil unserer feinen Vorspeisen.

C H A T E A U B R I A N D  F Ü R  2  P E R S O N E N C H F 6 5 . 0 0 P . P

Salat, Pommes, Schwarz-Weiss Reis, Tagliatelle, hausgemachte Knöpfli, 
Gegen Aufpreis: Rosmarinkartoffeln, Rösti +3,50 / Blattspinat mit Rahm +5.00

B E I L A G E N  Z U R  W A H L



H a u p t g a n g  -  F i s c h
2  G O L D E N  G E B R A T E N E  F O R E L L E N F I L E T S  

gebraten mit Knoblauch auf einem Beet mit in
Basilikumpesto geschwenkten Fettuccine

C H F  

R I E S E N G A R N E L E N  C H F

4 8 . 0 0

3 6 . 0 0

an zerlassener Butter, an einem Bouquet aus frischem Marktgemüse

H a u p t g a n g  -  F i s c h

V E G A N E S  S H A K S H U K A  C H F  3 6 . 0 0
mit weissen Bohnen, Peperoni und Tomate 

H a u p t g a n g  -  v e g a n

V E G A N E S  G E M Ü S E G E S C H N E T Z E L T E S  C H F  3 6 . 0 0
mit Pilzen, Peperoni, Zucchetti und Karotten in Kokosmilch

Salat, Pommes, Schwarz-weiss Reis, Tagliatelle, hausgemachte Knöpfli,
Gegen Aufpreis: Rosmarinkartoffeln, Rösti +3,50 / Blattspinat mit Rahm +5.00

B E I L A G E N  Z U R  W A H L



B i e r e
Frisch vom Fass

Flaschenbiere

GETRÄNKEKARTE

B U R G D O R F E R  H E L L E S

F E L D S C H L Ö S S C H E N  A L K O H O L F R E I

C H F

C H F

B U R G D O R F E R  A E M M E

F E L D S C H L Ö S S C H E N  A L K O H O L F R E I  Z I T R O N E

0.2l

C H F

C H F

B U R G D O R F E R  W E I Z E N

B I R R A  M O R E T T I

C H F

C H F

F E L D S C H L Ö S S C H E N  H E L L E S C H F

0.3l 0.5l 1.0l 1.5l

0.33l

3 . 5 4 . 5 6 . 8 1 3 1 9

5 . 5

3 . 8 4 . 8 7 . 1 1 4 2 0

5 . 5

3 . 8 4 . 8 7 . 1 1 4 2 0

5 . 5

3 . 5 4 . 5 6 . 8 1 3 1 9

A S T R A  K I E Z M I S C H E C H F 6 . 0



Ap e r i t i f
A P E R O L  S P R I T Z C H F

H U G O

Alkoholgehalt

C H F

I T A L I A N  S P R I T Z  
A L K O H O L F R E I         

C H F

1 2

1 2

9 . 5

4cl/11%

1dl/11.5%

4cl/0%

D R Y  L O N D O N  S P I R I T  
A L K O H O L F R E I

C H F

M A R T I N I  W E I S S C H F

C A M P A R I      C H F

9 . 5

6 . 5

6 . 5

4cl/0%

4cl/15%        

4cl/23%        

M I C I L  I R I S H  C R E A M           C H F

A P P E N Z E L L E R C H F

C Y N A R C H F

9 . 0

6 . 5

6 . 5

4cl/17%        

4cl/29%

4cl/16.5%

L I L L E T  B L A N C / R O S É C H F

C Ü P L I  C O R V E Z Z O  
P R O S E C C O  S U P E R I O R E

C Ü P L I  C O R V E Z Z O  M O S C A T O

C H F

C H F

M I M O S A

S A N B I T T E R

C H F

C H F

6 . 5

9 . 5

9 . 5

9 . 5

4 . 8

4cl/17%

1dl/11.5%

1dl/11.5%

1dl/11.5%

1dl/0.0%

G E S P R I T Z T E R  W E I S S W E I N
S Ü S S / S A U E R

G R O D I N O

C H F

C H F

7 . 5

5 . 5

1dl/12.5%

1dl/0.0%

(Auf Wunsch mit Mineralzusatz +4.8)



O f f e n e  W e i n e
Weissweine im Offenausschank     

Rotweine im Offenausschank

 Roséweine im Offenausschank

C H F

C H F

C H F

1dl 5dl

6 . 2

8 . 0

7 . 5

2 9

4 0

3 7 . 5

E P E S S E S  L A V A U X  A O C

R O N C A I A  M E R L O T  T I C I O N O  D O C

O E I L  D E  P E R D R I X  A O C  P E T I T  C R E T S

Union Vinicole de Cully, CH-Waadt, Chasselas

Vinattieri, CH-Tessin, Merlot

Cave de Coteaux, CH-Neuchatel, Pinot Noir

C H F

C H F

C H F

C H F

6 . 8

8 . 0

6 . 2

6 . 2

3 4

4 0

3 1

3 1

Y V O R N E  G A N D  C R U  A O C

M A I E N F E L D E R  P I N O T  N O I R  A O C

M A R E M M A  R O S A T O  I G T
C A M P O  M A C C I O N E

R I O J A  R E S E R V A  D O C A

A.V. Yvorne, CH-Waadt, Chasselas

Urs Leonard Hermann, CH-Graubünden, Blauburgunder

Rocca delle Macie, IT-Toskana, Sangiovese

Bodegas Proelio, ES-La Rioja, Tempranillo

C H F

C H F

C H F

6 . 2

7 . 5

6 . 2

3 1

3 7 . 5

3 1

M A R E M M A  C H A R D O N N A Y  T O S C A N A  I G T

P R I M I T I V O  D I  M A D U R I A  D O P

R A M O S  R E S E R V A  D O

Rocca delle Macie, IT-Toskana, Chardonnay

Vinicola Mediterranea, IT-Apulien, Primitivo

Ramos Vinhos, POR, Tinta Roriz, Touriga Franca



W e i s s w e i n e
Weissweine im Flaschenausschank

C H F

C H F

C H F

C H F

7.5dl

4 2

6 8

4 8

8 8

V U L L Y  A O C  C H A S S E L A S  T R A D I T I O N

G R A N I T O  B I A N C O  D O C

P E T I T E  A R V I N E  A O C  V A L A I S

P E L L E G R I N  B L A N C  A O C

Domaine Chervet, CH-Fribourg, Chasselas

Agriloro S.A., CH-Tessin, Chardonnay, Sauvignon blanc, Weissburgunder

Cordonier & Lamon, CH-Wallis, Petite Arvine

Domaine Grand`Cour, CH-Genf, Riesling, Sauvignon blanc

C H F

C H F

C H F

4 4

6 5

4 8

Y V O R N E  G A N D  C R U  A O C

D É Z A L A Y  L ` A R B A L E T E  A O C

B Ä R N E R W Y  G U T E D E L  B I E L E R S E E  A O C

A.V. Yvorne, CH-Waadt, Chasselas

Testuz, CH-Waadt, Chasselas

Weingut Krebs, CH-Bielersee, Chasselas

C H F

C H F

C H F

4 8

7 5

5 7

J O H A N N I S B E R G  A O C  V A L A I S

L E S  C A D E R O S S E S  P R E M I E R  S A U V I G N O N
B L A N C  N E U C H Â T E L  A O C

H Ä M M E R L I  Z Ä H R I N G E R  C U V É E  B L A N C  V D P

Cordonier & Lamon, CH-Wallis, Silvaner

Grillette, CH-Neuchâtel, Sauvignon blanc

Weingut Hämmerli, CH-Région des Trois Lacs, Pinot Noir, Chasselas



W e i s s w e i n e
Weissweine im Flaschenausschank

C H F

C H F

8 0

4 3

F A C A  B R A N C O  V R

G L A U B E - L I E B E - H O F F N U N G  Q U W

Quinta do Pinto, POR-Lissabon, Chardonnay, Arinto, Viognier

Weingut Bergdolt-Reif & Nett, D-Pfalz, Riesling

C H F

C H F

4 3

4 5

C H Â T E A U  L E S T R I L L E  B L A N C  A O C

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  D A C  

Château Lestrille, F-Bordeaux, Sémillon, Sauvignon blanc, Sauvignon gris

Familie Zull, A-Weinviertel, grüner Veltliner

C H F

C H F

5 2

5 4

S A N C E R R E  B L A N C  A C

T R I L O G I E  N O . 1  Q U W

Dom. Barbotaine, F-Loire, Sauvignon blanc

Weingut Triebaumer, A-Burgenland, Chardonnay, grüner Veltliner

C H F 4 2M A R E M M A  C H A R D O N N A Y  T O S C A N A  I G T ,
C A M P O  M A C C I O N E
Rocca delle Macie, IT-Toscana, Chardonnay

C H F 4 4A R N E I S  S I B I L L A  D O C
Azienda Agricole Molino S.S.A., IT-Piemont, Arneis

7.5dl



R o t w e i n e
Rotweine im Flaschenausschank

C H F

C H F

C H F

7.5dl

5 2

8 5

5 8

M A I E N F E L D E R  P I N O T  N O I R  A O C

S O T T O B O S C O  R O S S O  D O C

R O N C A I A  M E R L O T  T I C I N O  D O C

Urs Leonard Hermann, CH-Graubünden, Blauburgunder

Agriloro S.A., CH-Tessin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Vinattieri, CH-Tessin, Merlot

C H F

C H F

C H F

5 2

1 0 1

5 8

C O R N A L I N  A O C  V A L A I S

B A L I N  I G T

O R O  R O S S O  T I C I N O  D O C

Cordonier & Lamon, CH-Wallis, Cornalin

Cantina Kopp von der Crone Visini, CH-Tessin, Merlot, Arinarnoa

Agriloro S.A, CH-Tessin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

5 8

1 0 3

8 2

4 8

6 0

B Ä R N E R W Y  P I N O T  N O I R  B I E L E R S E E  A O C

P E L L E G R I N  G R A N D ’ C O U R  A O C

P E L L E G R I N  M E R L O T  A O C

P R I M I T I V O  D I  M A D U R I A  D O P

C O R V E Z Z O  C A B E R N E T  S A U V I G N O N  D O C

Weingut Krebs, CH-Bielersee, Pinot Noir

Domaine Gand´Cour, CH-Genf, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Domaine Gand´Cour, CH-Genf, Merlot

Vinicola Mediterranea, IT-Apulien, Primitivo

F.Lli Corvezzo, IT-Venezien, Cabernet Sauvignon

C H F

C H F

5 9

9 0

L ` I N V I D I O  B O L G H E R I  D O C

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O  D O C G

Podere 7, IT-Toskana, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Cordella, IT-Toskana, Sangiovese Grosso



R o t w e i n e
Rotweine im Flaschenausschank

C H F

C H F

C H F

7.5dl

9 0

3 9

1 3 5

B A R O L O  A R B O R I N A  D O C G

R I O J A  R E S E R V A  D O C A

L E  S E R R E  N U O V E  D E L L ` O R N E L L A I A
B O L G H E R I  D O C

Bovio, IT-Piemont, Nebbiolo

Bodegas Proelio, ES-La Rioja, Tempranillo

Tenuta dell`Ornellaia, IT-Toskana, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Petit Verdot

C H F

C H F

C H F

1 0 7

4 8

5 3 0

C A I A R O S S A  I G T

T O R N O  C R I A N Z A  D O C A

O R N E L L A I A  B O L G H E R I  S U P E R I O R E  D O C  2 0 2 0

Caiarossa, IT-Toskana, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Syrah

Hacienda el Ternero, ES-La Rioja, Tempranillo

Tenuta dell`Ornellaia, IT-Toskana, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

1 1 0

4 5

5 4 9

5 6

7 5

A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A
C L A S S I C O  R I S E R V A  D O C G  V I R G O  M O R O N

S E L E C C I O N  E S P E C I A L  V D T  S A R D O N
D E  D U E R O  

S A S S I C A I A  B O L G H E R I  S A S S I C A I A  D O C  2 0 2 0

P E T I T  H I P P E R I A  D O P

C O M A  V E L L A  P R I O R A T  D O Q

Vigna 800, IT-Venezien, Corvina, Rondinella, Molinara

Abadia Retuerta, ES-Ribera del Duero, Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon

Tenuta San Guido, IT-Toskana, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Pago de Vallegarcia, ES-Montes de Toledo, Merlot, Cabernet Sauvignon

 Finca Mas d`en Gil, ES-Priorat, Garnacha, Carinena, Syrah

C H F 6 8H I P P E R I A  D O P
Pago de Vallegarcia, ES-Montes de Toledo, Merlot, Cabernet Sauvignon

0.375 dl 



R o t w e i n e
Rotweine im Flaschenausschank

C H F

C H F

C H F

7.5dl

4 4

9 0

3 9

R A M O S  R E S E R V A  D O

C H Â T E A U  D A U G A Y  S T . E M I L I O N  
G R A N D  C R U

G U I L H E M  R O U G E  I G P  P A Y S  D ` H È R A U L T

Ramos Vinhos, POR-Alentejo, Tinta Roriz, Touriga Franca

Château Daugay, F-Bordeaux, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Mas de Daumas Gassav, F-Languedoc-Roussillon, Syrah, Grenache,
Carignan

C H F

C H F

C H F

5 9

9 0

5 8

F A Q U I N H A  V R  R E S E R V A

C H Â T E A U  L A  C O N F E S S I O N  S T . E M I L I O N
G R A N D  C R U

M O N  C Œ U R  V I O L E T T E S  A O P

Miguel Louro, POR-Alentejo, Syrah, Touriga Nacional

Château La Confession, F-Bordeaux, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Domaine Tour Campanets, F-Provence, Cabernet Sauvignon, Syrah

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

8 3

9 3

6 5

1 1 2

1 5 0

F A C A  V R  L I S B O A

C H Â T E A U  D E  V A L O I S  A O P ,  P O M E R O L

L E  S E C R E T  D E  L E S T R I L L E  A O C  
B O R D E A U X  S U P É R I E U R

C H Â T E A U  L E  C R O C K  A O C

G E V R E Y - C H A M B E R T I N  A C

Quinta do Pinto, POR-Lissabon, Merlot, Touriga Nacional

Château Leydet-Valentin, F-Bordeaux, Merlot, Cabernet Franc

Château Castille, F-Bordeaux, Merlot

 Château le Crock, F-Bordeaux, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Josef Drouhin, F-Burgund, Pinot Noir

C H F 1 1 3C H Â T E A U  G I S C O U R S  3 È M E  
G R A N D  C R U  A O C
Château Giscours, F-Bordeaux, Merlot, Cabernet Sauvignon

C H F 8 5T R U S  R E S E R V A  R I B E R A  D E L  D U E R O  D O
 Bodegas Trus, ES-Ribera del Duero, Tempranillo



R o t w e i n e

R o s é -  u n d  S c h a u mw e i n e

Rotweine im Flaschenausschank

Rosé- und Schaumweine im Flaschenausschank

C H F

C H F

C H F

7.5dl

1 6 9

4 5

4 8

M O R E Y - S T - D E N I S  1 E R  C R U  
L E S  B L A N C H A R D S  A O C

P R O S E C C O  D O C  R O S É  B R U T  M I L L E S I M A T O

Œ I L   D E  P E R D R I X  A O C  P E T I T  C R E T S

Hubert & Laurent Lignier, F-Burgund, Pinot Noir

Paladin & Paladin, IT-Venezien, Glera, Pinot Noir

Cave de Coteaux, CH-Neuchatel, Pinot Noir

C H F

C H F

C H F

2 0 2

5 4

5 6

C H Â T E A U  P O N T E T  C A N E T  5 È M E
G R A N D  C R U  A O C

C O N T E S S A  V I N O  S P U M A N T E  B R U T

Œ I L  D E S  R O C H E S  «  P R E M I E R  »  A O C  

Château Pontet Canet, F-Bordeaux, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Aziena Agricola Doria, IT-Lombardei, Riesling, Chardonnay

Grillette Domaine de Cressier, CH-Neuchâtel, Pinot Noir

C H F

C H F

3 9 0

4 2

L ` O R A T O I R E  D E S  P A P E S  
C H Â T E A U N E U F  D U  P A P E

M A R E M M A  R O S A T O  I G T  C A M P O  M A C C I O N E

Léonce Amouroux, F-Vauchuse, Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault

Rocca delle Macie, IT-Toskana, Sangiovese

C H F 1 6 5C H Â T E A U  L É O V I L L E  P O Y F E R R É  2 È M E
G R A N D  C R U  A O C
Château Léoville Poayferrè, F-Bordeaux, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc



C H F

7.5dl

6 5R O S É  A N C E S T R A L E  Ö S T E R R E I C H I S C H E R
S C H A U M W E I N
Familie Zull, A-Weinviertel, Pinot Noir, Zweigelt

C H F

C H F

4 0

6 5

G U I L H E M  R O S É  I G P  P A Y S  D ` H E R A U L T  

C H A M P A G N E  V I R G I N I E  T .  B R U T  A O C

Mas de Daumas Gassac, F-Languedoc-Roussillon, Syrah, Grenache, Carignan

Champagne Virginie T, F-Champagne, Pinot Noir, Chardonnay

C H F

C H F

C H F

4 5

8 5

9 0

T O U R  C A M P A N E T S  R O S É  A O P

C H A M P A G N E  V I R G I N I E  T .  B R U T  A O C

C H A M P A G N E  V I R G I N I E  T .  B R U T  R O S É  A O C     

Domaine Tour Campanets, F-Provence, Cinsault, Syrah, Grenache

Champagne Virginie T, F-Champagne, Pinot Noir, Chardonnay

Champagne Virginie T, F-Champagne, Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

R o s é -  u n d  S c h a u mw e i n e
Rosé- und Schaumweine im Flaschenausschank

3.75dl 

C H F 7 5F R A N C I A C O R T A  R O S É  D E M I - S E C  D O C G
La Montina, IT-Lombardei, Chardonnay, Pinot Noir

C H F

C H F

5 9

5 9

C O R V E Z Z O  A S O L O  P R O S E C C O  
S U P E R I O R E  D O C G

C O R V E Z Z O  M O S C A T O  D O L C E

F.Lli Corvezzo, IT-Venezien, Glera

F.Lli Corvezzo, IT-Venezien, Glera



C H F

15dl

1 4 5L ` I N V I D I O  B O L G H E R I  D O C  2 0 2 2
Podere 7, IT-Toskana, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

C H F

C H F

1 9 0

1 ' 1 1 8

B A R O L O  A R B O R I N A  D O C G  2 0 1 8

O R N E L L A I A  B O L G H E R I  S U P E R I O R E  D O C
2 0 2 0

Bovio, IT-Piemont, Nebbiolo

Tenuta dell`Ornellaia, IT-Toskana, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot, Petit Verdot

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

2 0 0

1 ' 3 9 0

1 6 5

1 7 5

1 3 5

2 2 0

4 3 0

A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A  2 0 1 6
C L A S S I C O  R I S E R V A  D O C G  V I R G O  M O R O N

S A S S I C A I A  B O L G H E R I  S A S S I C A I A  D O C
2 0 2 0

C O M A  V E L L A  P R I O R A T  D O Q  2 0 1 7

T R U S  R E S E R V A  R I B E R A  D E L  D U E R O  D O  2 0 1 6

C A S T E L L O  D ` A L B A  S U P E R I O R  D O C  2 0 2 0

T O R N O  C R I A N Z A  D O C A  2 0 1 7

T O R N O  C R I A N Z A  D O C A  2 0 1 7

Vigna 800, IT-Venezien, Corvina, Rondinella, Molinara

Tenuta San Guido, IT-Toskana, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Finca Mas d`en Gil, ES-Priorat, Garnacha, Carinena, Syrah

Bodegas Trus, ES-Ribera del Duero, Tempranillo

Rui Roboredo Madeira, POR-Douro, Touriga Nacional, Tinta Roriz

Hacienda del Ternero, ES-La Rioja, Tempranillo

Hacienda del Ternero, ES-La Rioja, Tempranillo

W e i n e
Weine in Gross-Flaschen

30dl

60dl



C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

4 . 5

7 . 0

5 . 5

6 . 5

6 . 0

E S P R E S S O

M A S L A  C H A I  L A T T E

C A P P U C C I N O

F L A T  W H I T E

V E R B E N A

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

6 . 5

7 . 0

5 . 5

6 . 0

5 . 0

7 . 0

9 . 5

6 . 0

7 . 0

6 . 0

8 . 0

7 . 0

6 . 0

6 . 0

D O P P E L T E R  E S P R E S S O

B I O  D A R J E E L I N G  S U M M E R  G O L D

L A T T E  M A C C H I A T O

S W E E T  B E R R I E S

S C H A L E

B I O  B E R G K R Ä U T E R

K A F F E E  I R I S H  C R E A M  ( 1 7 % )

B I O  P F E F F E R M I N Z E

B I O  G R E E N  D R A G O N

S C H O G G I  H E L L / D U N K E L

C I O C C O L A T A  I T A L I A N A

B I O  W E L L N E S S

R O O I B O S  C R E A M  O R A N G E

M O R G E N T A U

C H F

C H F

C H F

C H F

4 . 5

7 . 0

6 . 5

7 . 0

K A F F E E  C R E M E

E A R L  G R E Y

K A F F E E  F E R T I G / L U T Z  ( 4 0 % )

B I O  L E M O N  F R E S H

C a f é s  -  Ch i c c o  D̀ O r o

T h é s  -  R o n n e f e l d t
Hafer- /Laktosefreie Milch +1.0



C H F 3 . 2M I N I  O F F E N  :  
C O C A  C O L A  /  F A N T A  /  S P R I T E

C H F
C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

4 . 8
9 . 5 0

4 . 8

4 . 8

4 . 8

6 . 0

6 . 0

6 . 0

5 . 5

5 . 5

6 . 0

4 . 8

4 . 8

4 . 8

4 . 8

4 . 8

5 . 5

6 . 0

6 . 0

6 . 0

7 . 5

V A L S E R  M I N E R A L W A S S E R  
M I T / O H N E  K O H L E N S Ä U R E

F A N T A  O R A N G E

R I V E L L A  R O T / B L A U

A P F E L S C H O R L E

S O M M E R E I S T E E

S Ü S S M O S T

O R A N G E N M O S T  ( S A I S O N A L )

G A Z O Z A

F R I T Z - K O L A

E L  T O N Y  M A T E

Y U Z O  T O K Y O  T O N I C

S K I N N Y  L O N D O N  T O N I C

P I N K  C I T R U S  T O N I C

A G A V E  L E M O N  T O N I C

S A N  B I T T E R

G R O D I N O

K O M B U C H A  M A N G O  P A S S I O N

K O M B U C H A  W I L D  B E R R Y

R E D  B U L L

G I N G E R B E E R  /  P A S S I O N F R U I T   
B U N D A B E R G

C H F 4 . 8C O C A  C O L A  /  C O C A  C O L A  Z E R O

A l k o h o l f r e i e  G e t r ä n k e  &  M i n e r a l
Fläschli, Dosen oder Offenausschank

2 . 0

3 . 3

3 . 3

3 . 5

3 . 3

3 . 3

3 . 3

3 . 3

5 . 0

5 . 0

3 . 3

5 . 0

2 . 0

2 . 0

2 . 0

2 . 0

1 . 0

1 . 7 5

3 . 7 5

2 . 5

2 . 5

2 . 5

7 . 5

dl



C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

5 . 0

5 . 0

5 . 0

5 . 0

7 . 0

7 . 0

7 . 0

2 . 5

2 . 5

2 . 5

H O L U N D E R B L Ü T E N S I R U P

G O L D M E L I S S E N  S I R U P

B E R R Y

T R O P I C A L

D E T O X

C H F
C H F

C H F

C H F

1 . 02 . 5
1 . 55 . 0

5 . 85 . 0

5 . 85 . 0

K I N D E R - S I R U P

M Ö H L  A P F E L W E I N

M Ö H L  A P F E L W E I N  A L K O H O L F R E I

Vergorener Obstsaft

A l k o h o l f r e i e  G e t r ä n k e  &  M i n e r a l

H a u s g em a c h t e  Sm o o t h i e s

Fläschli, Dosen oder Offenausschank dl

dl

C H F
C H F
C H F

6 . 0
1 1 . 05 . 0
2 1 . 01 0 . 0

F R I S C H  G E P R E S S T E R  O - S A F T 2 . 5



C l a s s i c  D r i n k s  
7 8 °  C L A S S I C  G I N C H F

7 8 °  S U N S E T  G I N

Alkoholgehalt

C H F

K A N G A R O O  I S L A N D  O  G I N C H F

1 2

1 2

1 2

4cl/42%

4cl/42%

4cl/43.5%

K A N G A R O O  I S L A N D  W I L D  G I N C H F

I S L E  O F  H A R R I S  G I N C H F

G L A S W E G I N  S C O T C H  G I N C H F

1 2

1 6

1 2

4cl/43%

4cl/45%

4cl/41.1%

G L A S W E G I N  R A S P B E R R Y  &
R H U B A R B  G I N

C H F

7 8 °  B I T T E R  O R A N G E C H F

7 8 °  A U S T R A L I A N  W H I S K Y C H F

1 2

1 2

1 6

4cl/37.5%

4cl/20%

4cl/44%

S H I N J U  J A P A N E S E  W H I S K Y
8  Y E A R S

C H F 2 04cl/40%

 (Auf Wunsch mit Mineralzusatz +4.8)

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

C H F

8 . 0

8 . 0

8 . 0

8 . 0

8 . 0

8 . 0

8 . 0

8 . 0

8 . 0

4.0

4.0

4.0

4.0

4.0

4.0

4.0

4.0

4.0

L Y R E ` S  I T A L I A N  S P R I T Z

L Y R E ` S  I T A L I A N  O R A N G E

L Y R E ` S  O R A N G E  S E C

L Y R E ` S  D R Y  L O N D O N  S P I R I T

L Y R E ` S  W H I T E  C A N E  S P I R I T

L Y R E ` S  A M E R I C A N  M A L T

L Y R E ` S  A P E R E T I V  R O S S O

L Y R E ` S  C O F F E E  O R I G I N A L E

L Y R E ` S  A M A R E T T I

V i r g i n  D r i n k s  ( A l k o h o l f r e i )
cl

 (Auf Wunsch mit Mineralzusatz +4.8)



C l a s s i c  D r i n k s  

S p i r i t u o s e n ,  S h o t s  &  K u r z e  
Z W E T S C H G E C H F

K E R N O B S T

Alkoholgehalt

C H F

J Ä G E R M E I S T E R

W I L L I A M S

C H F

C H F

5 . 5

5 . 5

5 . 5

6 . 5

2cl/40%

2cl/40%

2cl/35%

2cl/37.5%

T E Q U I L A  S I L V E R C H F

F R A N C E L I C O

V I E I L L E  P R U N E

C H F

C H F

G R A P P A  D I  B R U N E L L O C H F

5 . 5

5 . 5

7 . 5

9 . 0

2cl/40%

2cl/20%

2cl/40%

2cl/41%

A M A R O N E  B A R R I Q U E C H F 1 0 . 02cl/41%

J A C K  D A N I E L ’ S  N O . 7 C H F

B A C A R D I  C A R T A  B L A N C A C H F

A B S O L U T  W O D K A C H F

1 0

8

8

4cl/40%

4cl/37.5%

4cl/40%

H E A R A C H  S I N G L E  M A L T  
S C O T C H  W H I S K Y

C H F

J U M P I N G  G O A T  B L A C K  B A T C H C H F

1 8

1 6

4cl/46%

4cl/33%

J U M P I N G  G O A T  O R A N G E
N Z  W O D K A

C H F 1 64cl/33%


